
 



- сахаров и поваренной соли, пищевых продуктов, обогащенных витаминами, пищевыми 

волокнами и биологически активными веществами;  
- обеспечение соблюдения санитарно-эпидемиологических требований на всех этапах 

обращения пищевых продуктов (готовых блюд);  
- исключение использования фальсифицированных пищевых продуктов, применение 

технологической и кулинарной обработки пищевых продуктов, обеспечивающих 

сохранность их исходной пищевой ценности. 

 

3. Функции комиссии по контролю организации питания учащихся 

 
3.1. Комиссия по контролю организации питания обучающихся  

обеспечивает участие в следующих процедурах:  
- общественная экспертиза питания обучающихся;  
- контроль за качеством и количеством приготовленной согласно меню пищи;  

- изучение мнения обучающихся и их родителей (законных представителей) по 
организации и улучшению качества питания;  
- участие в разработке предложений и рекомендаций по улучшению качества питания 
обучающихся. 

 

4. Права и ответственность комиссии по контролю организации  
питания учащихся 

Для осуществления возложенных функций комиссии предоставлены 

следующие права: 

4.1. контролировать в школе организацию и качество питания обучающихся;  
4.2. получать от повара, медицинского работника информацию по организации питания, 

качеству приготовляемых блюд и соблюдению санитарно-гигиенических норм;  
4.3. заслушивать на своих заседаниях старшего повара по обеспечению качественного 

питания обучающихся;  
4.4. проводить проверку работы школьной столовой не в полном составе, но в присутствии 

не менее трёх человек на момент проверки;  
4.5. изменить график проверки, если причина объективна;  
4.6. вносить предложения по улучшению качества питания обучающихся;  
4.7. состав и порядок работы комиссии доводится до сведения работников школьной 
столовой, педагогического коллектива, обучающихся и родителей. 

 

5. Организация деятельности комиссии по контролю организации 
питания учащихся. 

 

5.1. Комиссия формируется на основании приказа директора школы. Полномочия комиссии 

начинаются с момента подписания соответствующего приказа.  
5.2. Комиссия выбирает председателя.  
5.3. Комиссия составляет план-график контроля по организации качественного питания 

школьников. 

5.4. О результатах работы комиссия информирует администрацию школы и родительские 

комитеты.  
5.5. Один раз в четверть комиссия знакомит с результатами деятельности директора школы и 

один раз в полугодие Совет школы.  
5.6. По итогам учебного года комиссия готовит аналитическую справку для отчёта по 

самообследованию образовательной организации.  
5.7. Заседание комиссии проводятся по мере необходимости, но не реже одного раза  
в месяц и считаются правомочными, если на них присутствует не менее 2/3 ее членов. 



 
5.8. Решение комиссии принимаются большинством голосов из числа присутствующих 
членов путём открытого голосования и оформляются актом. 

 

6. Ответственность членов Комиссии  
6.1. Члены Комиссии несут персональную ответственность за невыполнение или 

ненадлежащее исполнение возложенных на них обязанностей;  
6.2. Комиссия несет ответственность за необъективную оценку по организации питания 

и качества предоставляемых услуг. 

 

7. Документация комиссии по контролю организации питания учащихся. 

 

7.1. Заседания комиссии оформляются протоколом. Протоколы подписываются 

председателем.  
7.2. Журнал протоколов заседания комиссии хранится у директора школы. 

 

                                                                                                                      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                                          Приложение 1 

 

ПРОТОКОЛ  

исследования организации питания в общеобразовательной организации 

 

(наименование общеобразовательной организации) 

______________________________________________________________________ 

(основания) 

Комиссия в составе: 

Председатель комиссии _______________________________________________________ 

Члены комиссии:______________________________________________________________ 

 

В присутствии 

_____________________________________________________________________________ 

____________________________________________________________________________состави

ли настоящую справку о том, что «____»_____________ 20____ г. в _____ час. _____ мин. 

проведено исследование организации питания в общеобразовательной организации. 

В ходе исследования выявлено: 

при входе в помещение для приема пищи установлены умывальники в количестве 

______________________________________________________________________ 

(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая)) 

рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве _________;  

______________________________________________________________________ 

(примечание: если есть замечания) 

Наличие мыла _________________________________________________________ 

Наличие графика работы столовой ___________________________________________________ 

Наличие графика приема пищи обучающихся __________________________________________ 

Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу)  

__________________________________________________________________________________ 

(примечание) 

На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной 

столовой:______________________________________________________________ 

дежурство обучающихся в столовой (как организовано) 

______________________________________________________________________ 

дежурство педагогов 

______________________________________________________________________ 

______________________________________________________________________ 

чистота зала 

______________________________________________________________________ 

Помещение для приема пищи оборудовано столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и 

др. мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале ________________________ 

______________________________________________________________________ 

(примечание: достаточно ли посадочных мест и др.) 



Внешний вид поваров 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

Эстетичность накрытия столов: 

- гигиеническое состояние столов 

_________________________________________________________________________________ 

- наличие 2-х комплектов подносов 

__________________________________________________________________________________ 

- наличие 2-х комплектов столовых приборов 

__________________________________________________________________________________ 

- гигиеническое состояние столовых приборов 

_________________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________________ 

Наличие и доступность размещения меню, ассортимента буфетной продукции:  

__________________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________________

Соответствие рационов питания утвержденному меню:  

__________________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________________ 

Наличие и месторасположение контрольных блюд:  

__________________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________________

______________________________________________ 

Ассортимент буфетной продукции 

______________________________________________________________________ 

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке) 

Качество готовой пищи (таблица 1). 

На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует: 

__________________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________________ 

Члены комиссии: 

______________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________________

__________________________________ 

Со справкой ознакомлен законный представитель юридического лица общеобразовательной 

организации _____________________________________________________________________ 

______________________________________________________________________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Таблица 1 

 

Изучение качества готовой пищи 

 

Дат

а 

Наимено

вание 

приема 

пищи 

(завтрак, 

обед и 

(или) 

полдник) 

Критерии оценки 

Правильно

сть 

кулинарно

й 

обработки 

(1) 

Выход 

блюд 

согласн

о меню 

Контр

ольное 

взвеш

ивание 

блюда 

(2) 

Качество блюда Примечан

ие Эстет

ическ

ое 

офор

млени

е 

(внеш

ний) 

вид 

блюд

а) 

Органол

ептическ

ая 

оценка 

(вкус, 

цвет, 

запах, 

консисте

нция) (3) 

Соблюде

ние 

температ

урного 

режима 

отпуска 

готовых 

блюд 

         

         

 

Примечание: 

(1)- блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не 

сырое и т.п. 

(2) – контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 2); 

(3) – обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия). 

 

 


